Carte de mets

Contactez par numeéro : +41 021 807 13 23
ou via WhatsApp au : +41 (0)76 425 26 30

Suivez notre page Facebook Messenger : Comviet - café restaurant.

Notre équipe de Comviet vous souhaite une excellente journée !

We speak French, English and Vietnamese. Call us +41 021 807 13 23 for further assistance !






Les plats Spécialité de Comviet

J : Le plat contient un élément piquant ou épicé
#” : Contient des cacahuétes/sésame/oignons frits
: Plat végétarien
(- : Contient du gluten
/k : Les favoris
Certains de nos plats sont servis avec des toppings d'oignons frits qui contiennent un peu de
farine de blé. Veuillez ne pas hésiter a nous prévenir si vous étes sensible a ces éléments. Merci !

Salades exotiques

Goi ga 12.-
Salade de poulet W &

Mélange de crudités avec du poulet mariné dans une sauce citronnée légérement épicée.

Goi bo 13.50
Salade de boeuf grillé g & &

Assortiment de boeuf grillé avec salade croquante en sauce légérement épicée

Bo tai chanh 17.50
Carpaccio de boeuf g W & &

Tranches de boeuf marinées dans une sauce citronnée et piquante maison

Gaoi tom dua 13.50

Salade d’ananas aux crevettes /=
Crevettes marinées dans une sauce acidulée et sucrée, accompagnées d'un mélange de
salade croquante et d'ananas frais

Gadi cudn téom 13.-

Rouleaux d'été aux crevettes /&
Rouleaux frais aux crevettes et aux diverses herbes aromatiques

Goi cudn chay 13.-

Rouleaux d'été au tofu
Rouleaux frais au tofu et aux diverses herbes aromatiques

Entrés a la vapeur

Banh Bao 12.50

Brioche a la vapeur
Pain vapeur moelleux et léger farcie de porc braisé et de champignon noir, 1 piece

Banh cudn 13.50

Crépe vietnamienne a la vapeurg” &
Crépe de riz finement enroulée, remplie de farce de porc et champignon noir, accompagnée
de fines herbes fraiches et de pousses de soja

Ha cdo - 4 miéng 12.50
Raviolis a la vapeur - 4 piecesg”’
Petites bouchées de dumplings farcies de crevettes

Po hap - 6 miéng 14.50
Assortiment a la vapeur - 6 piecesg” /&
Assortiment de dumpling aux crevettes cuit a la vapeur



Entrées chauds

Nems 13.50
Rouleaux de printemps croustillants vietnamiens au poulet 4 /&

Nem chay 13.50
Rouleaux de printemps croustillant aux légumes =/ 4

Hoanh thanh chién 13.-
Raviolis frits aux crevettes et poulet

Tom chién ‘ 13.-
Beignet aux crevettes /& \(

Set chién tong hgp 24.50

Assiette de dégustation & /&
(assortiment des entrées chauds plus notre salade y composé€)

Soupes
Sup cua 14.5
Soupe d'asperges aux crabe
Sup tom 12.50

Soupe épicée aux crevettes et a la citronnelle W /&

Sup hoanh thanh 12.50
Soupe raviolis &7 /&



Les plats Spécialité de Comviet

Plats vietnamiens traditionnels de ComViet

Phé bo/Phd ga

Soupe Pho au boeuf ou au poulet /& 25.-
Soupe traditionnelle vietnamienne au bouillon de viande, servie avec des herbes fraiches

(*option végétarienne disponible)

Bo bun 25.-

Bo Bun vermicelles au boeuf sauté 3 la citronnelle avec Nem g’ /=
Vermicelles de riz accompagnées de boeuf grillé a la citronnelle, herbes fraiches, lEgumes
croquants, le tout agrémenté d'un nem vietnamien

(*foption végétarienne disponible)

My xao bo / My xao ga 25.-
Nouilles Croustillants au boeuf ou au pouletg”
Nouilles de blé croustillantes poélées avec viande sauté savoureuse

My xao tom 25.-

Nouilles Croustillants aux crevettes 4’ /4 ¢
Nouilles de blé croustillantes poélées avec crevettes sautées savoureuses

My xao chay 23.-
Nouilles Croustillants végétarien aux tofu/légumes” =f ¢
Nouilles de blé croustillantes poélées avec tofu et Iégumes sautés

Plat a découvrir

Heo quay 35.-

Porc laqué croustillant” &
Poitrine de porc laquée servie avec des vermicelles de riz et d'un assortiment d'herbes
fraiches pour composer vos propres rouleaux

Bo L3 Lot 35.-
Boeuf La lotg”

Beoeuf haché mariné enveloppé dans des feuilles de lolot (Ia 16t en vietnamien).
Les feuilles de lolot ont une saveur légérement poivrée et parfumée.

Bo luc lac 31.-
Boeuf Luc Lac **
“Boeuf secoué" ou "shaking beef” coupés en dés, marinés et sautés a feu vif

Vit chién ha ndi 29.-
Canard laqué version Hanoian**
Canard laqué a la fagcon de Hanoi, avec sauce aux cing parfums

Ga chanh 22.90

Poulet avec sauce citron &7 g \( **
Poulet pané avec sauce au citron piquant a la citronnelle

** Recommandeé de choisir un accompagnement en plus



Plat de rouleaux a la maison

Sauté de viande accompagné de vermicelle de riz et d'un assortiment d'herbes fraiches

pour composer vos propres rouleaux avec notre galette de riz.

Ga nha
Poulet Maison#” /4

Bo nha
Boeuf Maison#”

Tom nha
Crevette Maison g’ /-

Heo nha
Porc Maison#”

Vit nha
Canard Maison#” 4

Pau nha
Tofu Maison#”

Wok Vietnamienne

35.-

35.-

35.-

35.-

39.-

35.-

Découvrez notre wok sauté de viande, agrémenté de légumes croquants.
Complétez votre plat en choisissant votre accompagnement préféré

Bo qué

Boeuf - Cac mon bo

Boeuf sauté au basilic 4

Bo cay

Boeuf sauce piquante W

Bo satay

Boeuf sauce satay & /=

Gacari
Poulet au curry

Ga gung

Poulet au gingembre /4

Ga hat diéu

Poulet - CAc mdén ga

Poulet sauté aux noix de cajou /=

25.-

25.-

25.-

2290

2290

22.90



Porc - Cac moén heo

Heo kho
Porc au caramel 4

Heo chua ngot ;
Porc sauce aigre douce /&

Heo cari
Porc au curry W

Canard - Cdc mon vit

Vit chién
Canard laqué /&

Vit xao guing
Canard au gingembre

Vit cay
Canard sauce piquante p /&

Crustaces - Hai san

Tom toi
Gambas a l'ail &

Tom chua ngot
Crevette sauce aigre douce

Tom satay
Crevette sauce satay &’

Ca kho
Poisson (saumon) au caramel

Vegetarian - Cic moén chay

Paucari
Tofu au curry =

Pau gung
Tofu au gingembre

Pau rau
Tofu aux légumes={" /&

Pau chua ngot
Tofu sauce aigre douce

Pau satay ;
Tofu sauce saté={" /&

22.90

22.90

22.90

29.-

29.-

29.-

29.-

29.-

29.-

29.-

22.90

2290

22.90

2290

2290



Accompagnements

Com trang 4.-
Riz nature

Com chién 7.-

Riz sauté

Phd xao 12.-

Pate de riz sauté

BuUn trang 7.-
Vermicelle de riz:

Rau xao 12.-
Légumes sautés

Desserts vietnamiens

Ché chuéi .-
Banane au lait de coco et perles de tapioca

Banh troi 1.-
Dumpling au riz gluant avec gingembre

Banh cam 1.-
Boule de sésame au chocolat

Banh khoai my 1.-
Gateau au manioc

Nem chudi 11.-
Nems a la banane

Hoa qua chién .-
Beignets de fruit caramel aux choix: banane/ananas/lychee ¢
Hoa qua tudi 12.-

Fruits frais de la maison

Notre viande vient de

Boeuf+Porc: Suisse Poulet: Brésil/Thailande
Canard: Chine/Thailande Crevette: Vietham



	 

